TC.
MiLLi EGiTiM BAKANLIGI

MESLEKi VE TEKNiK EGiTiM GENEL MUDURLUGU

GIDA TEKNOLOVJiSi ALANI

HUBUBAT iSLEME DALI
(Ustalik Beceri Sinavi Degerlendirme Kriterleri)
Adayin Adi ve Soyadi: Sinav Tarihi:
T.C. Kimlik No: Sinav Siiresi: En Fazla 5 saat

Adayin Kayith Oldugu Merkez:

Sinav Baglama Saati:

Olgme ve Degerlendirme Yeri: Revizyon Tarihi:01.08.2021 Rev:02
Uygulama Sorusu: Verilen hammadde ve yardimci maddeleri isleyerek iiriin olusturunuz. Degerlendirme Aldigi
. (Sinav sorusu, sinavi yapan komisyon tarafindan belirlenecektir.) Puani Puan
. Adaylar B boliimiindeki kriterlerden segtigi bir tanesinden sinav olacaktir.
" (10)
A. ON HAZIRLIK
is Saghgi ve Giivenligi kurallarina uyar. 2
is kiyafetini giyer. 1
ise uygun kisisel koruyucu donanimlari kullanir.(Bone, maske, eldiven, kaymaz tabanl gizme). 1
Hijyen kurallarina uyar. 2
Kullanacagi arag —gereg ve ekipmanlari hazirlar. 1
Kullanacagi arag ve ekipmanlari kullanim talimatina gore galistirir. 2
Uretim alanini yapacagi ise gore diizenler. 1
B1. UYGULAMA (80)
Temizleme isleminden gegcirilmis bugday danelerine kaynatma islemi uygular 15
Kaynatma islemi tamamlanmis bugday danelerinde kurutma islemi yapar. 15
Temizleme, kaynatma ve kurutma islemlerinden gegcirilmis bugday danelerine kirma islemi uygular. 10
Kirma islemi sonucunda boyutu kiiglilmiis olan bugday danelerini kalibre ederek bulgur elde eder. 20
Kalibrasyonu yapilmis bulguru paketler. 10
Uriiniin ambalajlama 6zelliklerini aciklar. 5
Uriiniin saklama kosullarini agiklar. 5
B2. UYGULAMA (80)
. . . . 15
Misir danelerinde temizleme islemini yapar.
. . . - 15
Misir danelerinden 6z ayirma islemini yapar.
. L 30
Nisasta bazh seker (iretimi yapar.
Urlniin ambalajlama 6zelliklerini séyler.
o .. 10
Urlniin saklama kosullarini séyler.
B3. UYGULAMA 28l
: . e . 5
Isletmeye kabull yapilmis tahillari 6glitme zamanina kadar depolamak tzere depolari hazirlar
Tahillari dékme yigin seklinde depolar. 5
5
Tahillari guvallarda depolar
Tahiliambar ve hangarlarda depolar. 5
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Tahillari silolarda depolar >
Bugdayi ¢6p sensérlerinden gecirerek yabanci maddelerini temizler. 5
Bugdayi triyorlerden gegirerek siniflandirir. 5
Bugdayi kabuk soyma makinelerinden gegirerek dis kabuk ve diger yabanci maddeleri uzaklastirir 10
Bugday danelerine endustriyel tGretim teknikleri ile yikama islemini uygular. 5
Temizleme isleminden gegirilmis bugday danelerine, endustriyel tiretim teknikleri kullanarak su ile tavlama yapar. 10
Temizleme isleminden gegcirilmis bugday danelerine, endistriyel Gretim teknikleri kullanarak buhar ile tavlama 5
yapar

Temizleme ve tavlama islemlerinden gecirilmis bugday danelerini, endiistriyel Gretim teknikleri ile 6guterek un / 10
irmik elde eder.

Un /irmigi, 6zelligini koruyacak sartlarda depolar. 5
B4. UYGULAMA (80)
Endustriyel Gretim teknikleri ile kuru bakliyatlarda ve tahil tanelerinde temizlik islemini yapar. 20
Endustriyel Gretim teknikleri ile kuru bakliyatlarda ve tahil tanelerinde kalibrasyon islemi yapar. 20
Makine ile ayiklama yaparak istenmeyen danelerden ve yabanci maddelerden ayiklar. 20
Elle secme yaparak yabanci maddelerden ve istenmeyen danelerden ayiklar. 20
B5. UYGULAMA (80)
Kirmizi mercimegi endiistriyel Gretim yontemleri ile temizler. 5
Temizleme isleminden gegirilmis kirmizi mercimegi endistriyel Gretim yontemleri ile kalibre eder. 10
Kalibrasyonu tamamlanmig kirmizi mercimekte endistriyel tiretim yontemleri ile kabuk soyma islemi yapar. 10
Kabuk soyma islemi tamamlanmis kirmizi mercimege enddstriyel Giretim yontemleri ile yaglama islemi yapar. 10
Yaglama isleminden gegirilmis kirmizi mercimegi endustriyel GUretim yontemleri ile sorteksler. 10
Hububat Uriinlerini paketlemek lizere ambalaj materyali ve kolileri hazirlar. 10
Paketleme makinelerini galistirir. 10
Paketlenmis Grlinlere etiketleme islemini yapar. 10
Uriinlerin kalitesini koruyacak sartlarda depolama islemini yapar. 5
B6. UYGULAMA (80)
Biskiivi yapiminda kullanilan temel bilesenleri hazirlar. 5
Biskiivi yapiminda kullanilan yardimci bilesenleri hazirlar. 5
Biskiivi hamurunun endustriyel Gretim teknigi ile yogrulmasi islemini yapar. 5
Hamuru levha seklinde agmadan sekillendirir. 10
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Hamuru levha seklinde agtiktan sonra sekillendirir. 10
Endustriyel Gretim teknigine uygun olarak firin sicakhgi ve pisirme siresi kontroli yapar. 5
Endustriyel Uretim teknigine uygun olarak pismis bisklviye sogutma islemi uygular. 5
Sogutulmus bisklvileri endustriyel Gretim teknigi ile ambalajlayarak Griin kalitesini bozmayacak sartlarda 5
depolar.

Endustriyel Gretim teknigine uygun sekilde gofret, kremali biskivi, kraker ya da kek tretimi yapar. 30
B7. UYGULAMA (80)
Kahvaltilik gevrek tretimi i¢in ekstrude yapar. 15
Kahvaltilik gevrek tiretiminde hamur hazirlama asamasini yapar. 15
Kahvaltilik gevrek liretiminde kurutma islemini yapar. 20
Kahvaltilik gevrek tiretiminde kaplama islemini yapar. 15
Kahvaltilik gevrek paketleyerek depolar. 15
BS. UYGULAMA (80)
Ekmek hamuru icin temel bilesenleri hazirlar. 5
Ekmek hamuru igin yardimci bilesenleri hazirlar. 5
Hamur yogurma islemini yapar. 5
Hamura sekil vererek ilk fermantasyona birakir. 5
Son fermantasyon islemine birakir. 10
Firin sicakhgi ve pisirme siresini ayarlar. 10
Pismis ekmegi sogutma islemi uygular. 5
Ekmek gesitlerinin Gretimini yapar 30
Ekmegi ambalajlar. 5
C. UYGULAMA SONRASI (10)
Uretim sonunda alet, ekipman ve calisma ortamini temizler. 3
Uretim sonunda alet, ekipman ve ¢alisma ortamini diizenler. 3
Uretim sonunda olusan kati atiklari (gida, kagit, plastik, tahta, metal, cam olarak) gruplandirir. 4
TOPLAM (100)

Notlar/Gériisler

Sinav Degerlendiricisinin Adi Soyadi imza:
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o Bu form her bir sinav degerlendiricisi tarafindan ayri ayri doldurulur. Verilen puanlar Sinav Sonug Tutanagina yazilarak ortalamasi alinir.
e Sinav sirasinda adayin kendisine, gevresine ve ise zarar verebilecegi durumlarin olusmasi halinde degerlendiriciler tarafindan gerekli
uyarilar yapilarak 6nlem alinmasi saglanir. Bu durumda degerlendiriciler, adayin sinava devam ettirilip ettiriimeyecegine karar verir.
Bekleme asamasi gerektiren iiriinlerde, zaman kaybini 6nlemek igin, yapilmasi gereken diger asamalar, daha 6nce hazirlanmig bir lrin
Uzerinden yiiriitiilebilir. Ornegin paketlemeden dnce donmasi gereken dondurma gibi, Fermente iiriinler gibi...
iSG MALZEMELERI LiSTESi(Aday tarafindan temin edilecektir)

is Onluga
Maske

Bone

Eldiven

Koruyucu gozliik(guraltlli ortamlar igin)
is Ayakkabisi / Cizme

Kulaklik

MAKINA TECHIZAT LIiSTESI

CIP Unitesi

CIP Santriflij Pompasi

Gramajlama ve Paketleme Makinasi

Elektronik Terazi
Otoklav

Ocak

Cesitleri boylarda bigak

Cesitli boylarda tencereler

Hububat Temizleme Sensori

Kuru ve Rutubetli Bugday Ogiitme Degirmeni ve Eleme Sistemi

irmik Sasori

Bulgur Sasori

Bugday Ogiitme Makinasi ( Un ve irmik Yapimi igin)

Haslanmis Bugday Kurutma Cihazi
Elek Makinasi

Hamur Yogurma Makinasi

Hamur Gramajlama Kesme Makinasi

Makarna Kurutma Kabini

Makarna Uretim Makinasi

Firin

Buhar Jeneratorlii Ekmek Pigirme Firini

Mayalama Teknesi

Hamur Sekillendirme Tezgahi
Mikser

Bulgur Degirmeni

Haslama Kazanlari

Kurutma Firini

UnTel-Baski ve Agirlikli Kompresérlii Perfore Arabasi irmik Uretim Degirmeni

Vakum Paketleme Makinesi

Fermantasyon Dolabi

SINAV SARF MALZEME LiSTESi *

UN iRMiK VE BULGUR

Bugday

Ambalaj Malzemesi
NiSASTA

Misir , Bugday ve Benzeri

Ambalaj ve Etiket Malzemesi

MAKARNA
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Makarnalik Bugday

Yumurta

Tuz

Katki ve Koruyucular

Ambalaj ve Etiket Malzemesi

KURU BAKLIYAT

Tahil ve kuru bakliyat

Ambalaj ve etiket malzemesi

BisKUVi

Un

Yardimci malzemeler

Ambalaj ve Etiket Malzemesi

EKMEK

Un

Yardimci malzemeler

Ambalaj ve Etiket Malzemesi

o Yapilacak uriine gore malzemeler beceri sinav komisyonunca belirlenecek ve adaya 1 (Bir) giin dnceden bildirilecektir.
o Sarf malzemeler aday tarafindan karsilanacaktir.




